
野付半島
のつけ

絶 !品 プリプリ
祭たてほ

にて開催

3.26[wed] 4.7[mon]

野付ほたてのおいしさの秘密は海にあります。野付半島から国後島まで最短16㎞。
この狭い海峡にエサとなるプランクトンを豊富に含んだ潮が勢いよく流れ込み、
最高品質のほたてを育ててくれます。そのため、身厚でぷりぷりした食感と上品な
甘さを存分にお楽しみいただくことができます。

鯛めし・ラーメン

鯛めし 鯛そば　鯛や

ワイナリー・レストラン・お酒ショップ

京都ワイナリー
四条河原町醸造

カレーうどん・うどん・丼

京のカレーうどん
味味香

北海道「野付ほたて」の、
　濃厚な甘みと旨みを存分に!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

鮨 海鮮丼

京都舞鶴港 活鮨

各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

洋食

洋食パーラー
Cotelette

各日 10食限定!

野付ほたての握り2種と
刺身の合い盛り 
1,580円　提供時間／終日
野付ほたて特有の弾力のある
肉質や濃厚な甘みを、
そのまま堪能できるよう、握りと刺身で。
握りは、生と炙りを食べ比べ!
噛みしめるたびに、
豊かな旨みが広がります。

野付ほたての天ぷらと
菜の花のカレーうどん
1,400円　提供時間／終日
野付ほたてやナス、菜の花が、
丼の上に彩り豊かに。
野付ほたての甘みとカレーが、
うどんと絶妙に絡みます。
春らしさを感じさせるひと品。

野付ほたてと
有頭エビのシーフードプレート
1,680円　提供時間／終日
野付ほたてたっぷりのシーフードグラタンと、
野付ほたてフライ、エビフライをワンプレートに!
お店こだわりの洋風アレンジに、
舌を巻くこと間違いなし。

野付ほたてと海老のチリ春巻き
580円　提供時間／終日 
野付ほたてと海老をチリソースで和えて春巻きに。
パリッとかぶれば、プリプリの野付ほたてがゴロゴロと。
ほどよいスパイシーさに、ビールがすすみます。

鯛めし 野付ほたてトッピング
1,500円　提供時間／終日 
レギュラーメニューの「鯛めし（並）」に、
大ぶりの野付ほたてを“3個”トッピング。
お値段そのまま!この機会をお見逃しなく。

餃子専門店 ぎょうざ歩兵

野付ほたてのガリシア風 
800円　提供時間／終日 
スペイン・ガリシア地方の郷土料理。
野付ほたてに、ローストした玉ネギと
香辛料を使ったソースをのせて、
オーブンでこんがりと。
白ワインと一緒にどうぞ。

野付ほたてのフライ  
1,200円　提供時間／終日 
生でもおいしい野付ほたての貝柱を、
絶妙な火加減で、外はカリッと中は
レアに仕上げました。
凝縮された甘みが楽しめる、
レモンと塩のみでどうぞ。

スペインバル Gastrobar Sidra

T8［B1］
エキチカダイニング

北海道産以外の原材料を使用しているメニューもございます。
※品数に限りがございますので売り切れの節は、ご容赦ください。
※価格は消費税を含む総額にて表示しております。
※写真はイメージです。※商品に含まれるアレルギー物質につきましては各店舗におたずねください。
※仕入れ状況や都合により掲載メニューの提供時間、内容の変更または中止となる場合がございます。
※営業時間・ラストオーダーは店舗により異なります。
　詳しくは京都髙島屋S.C.のレストラン・カフェHPをご覧ください。

［B1］
詳しくはこちら▶

エキチカダイニング



各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

各日 10食限定!

野付ほたてのスモークと
黄ニラのパスタ
2,420円　提供時間／終日

野付ほたての
あんかけ塩焼きそば
1,980円　提供時間／終日

天ぷら

天ぷら 新宿 つな八

野付ほたての
バター焼き 蕎麦
1,800円　提供時間／終日

野付ほたてのムニエル
生姜風味のバターソース
2,750円
提供時間／終日

中国料理

香港私菜
リパルスベイ 淺水灣

各日 10食限定!

「生」「焼」「煮物」
野付ほたて三昧
サーモンのミニチラシセット
2,750円　提供時間／終日

野付ほたてのフライ
700円　提供時間／終日

各日  10食限定!

野付ほたて粥
1,200円　提供時間／終日

中華料理・スウィーツ 糖朝

和豚もちぶたロースと
野付ほたての盛合せ膳
2,780円　提供時間／終日 

季節御膳
～野付ほたてと筍の木ノ芽味噌掛け～
5,060円　提供時間／終日

野付ほたて お造りと天ぷら御膳
3,080円　提供時間／終日 

北海道「野付ほたて」の、
　濃厚な甘みと旨みを存分に!

!品
野付半島
のつけ

絶 プリプリ
祭たてほ

3.26[wed] 4.7[mon]

7階
ダイニングガーデン

にて開催

野付ほたての甘さを存分に楽しめるよう、
シンプルなかき揚げに。食感サクサク!
噛むほどに、旨みがジュワ～とお口の
中に広がります。お塩がオススメ。

お店で人気のお粥に、大ぶりの
野付ほたてを贅沢にトッピング!
シンプルな出汁で、その旨みを
最大限に引き出しました。身体が
ホッとするやさしい味が魅力。

野付ほたて本来の味わいを楽しんで
いただけるよう、そのままフライに!
凝縮された旨みが、さっぱり風味の
オリジナル「レモン・タルタル」と
絶妙にマッチします。

お造りで、野付ほたての甘みをダイレクトに!
天ぷらでは、独特のサクぷり食感が楽しめる、
今だけのお得な御膳が登場。大ぶりなので食べ応えも◎!

より豊かな香りが立つよう、店内で野付ほたてを燻製。
香ばしく燻った野付ほたてと黄ニラのやわらかな風味の
組み合わせが新鮮です。隠し味のウニと生姜が技あり!

新鮮な大ぶりの野付ほたてを、
そのままドド～ンと使用。
濃厚な甘みと旨みを活かすよう、
あっさりとした塩味で仕上げました。
熱々をハフハフしながら召しあがれ!

ふだんのランチメニューにはない、上質の「和豚もちぶたロース」に、
プリプリの野付ほたて2個と茶碗蒸しが付いた特別メニュー。
ボリュームも満点です。

「生」「焼」「煮物」。3つの味わいで、野付ほたてのおいしさ大満喫!
野付ほたてとサーモンのミニチラシとにぎりまぐろヅケ、イカ、
煮穴子、細巻トロタクハーフをセット。

「季節御膳」内の一品「木ノ芽和え」を
野付ほたてバージョンで!（通常メニューに変更可能です）
蒸したあと、サッと炙った野付ほたてを、
旬の筍と木ノ芽味噌と一緒に召しあがれ。

バターで焼いた野付ほたてを、
あたたかい蕎麦の上にトッピング!
野付ほたての甘みとバターの風味が、出汁との相性◎!
出汁を吸った海苔の味わいも楽しんで。

大ぶりの野付ほたてを
そのままムニエルにし、
コクと旨みを閉じ込めました。
生姜の風味を効かせた、
はしばみ色のバターソースで。
お酒のおつまみにピッタリ。

仏蘭西料理 萬養軒

京料理 京料理 本家 たん熊

京料理・京会席 田ごと光悦舗

洋食・スウィーツ

グリルキャピタル 東洋亭

各日 10食限定!

そば ・うどん

有喜屋

イタリア料理

アルポルト カフェ

寿司 すし田 乾山

とんかつ 恵亭

野付ほたてのかきあげ
1,100円　提供時間／終日

各日 10食限定!

各日 10食限定!

7階
ダイニング
ガーデン

詳しくはこちら▶

北海道産以外の原材料を使用しているメニューもございます。
※品数に限りがございますので売り切れの節は、ご容赦ください。
※価格は消費税を含む総額にて表示しております。
※写真はイメージです。※商品に含まれるアレルギー物質につきましては各店舗におたずねください。
※仕入れ状況や都合により掲載メニューの提供時間、内容の変更または中止となる場合がございます。
※営業時間・ラストオーダーは店舗により異なります。
　詳しくは京都髙島屋S.C.のレストラン・カフェHPをご覧ください。




