
広島県の北部に位置する庄原市は
豊かな自然に恵まれ、寒暖の差が大きい為、
おいしい食材の宝庫です。
お米、野菜、果物はおいしく種類も豊富です。
広島が誇る和牛ブランド「比婆牛」も庄原ならではの食材。
そんな庄原の食材からおすすめの逸品をご用意。是非一度お試しあれ！

おいしい庄原を召し上がれ！

地産ブランドの味わい広 島 県 庄 原 市

庄原市

広島県

広島系統のブランド牛。日本最古の蔓牛（西日本
で改良された優良な系統和牛）「岩倉蔓（いわくら
つる）」の血統を誇る「比婆牛」。
とろけるほど口溶けが良く、
柔らかな舌触りが特長です。

自然豊かな山里の木の実
（どんぐり等）を沢山食した猪。
その中でも、地元の目利きの
猟師が猪を厳選しました。
木の実を主食としていること
から肉の臭みが少なく
しゃぶしゃぶでご賞味ください。

煮る冷蔵
解凍

冷凍

広島県庄原猪肉〈猪いちばん〉
庄原猪肉しゃぶしゃぶ用

税込 10,800 円商品
番号 874577
●内容量 ： ロース200ｇ、バラ200ｇ、モモ150ｇ　t猪肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で54日保証
●特定原材料7品目 ： 無し

高たんぱくで低カロリーの猪肉の脂（コラーゲン）のうまみは絶品です。

比婆牛（黒毛和牛）のうまみとコクが堪能できます。

限定

200
セット

広島県銘柄牛〈古来の血統 比婆牛〉
ロースすき焼き用

冷凍税込 2,980円商品
番号 874576
●内容量 ： 150ｇ　t牛肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で27日保証
●特定原材料7品目 ：  無し

焼く冷蔵
解凍

ツルウシ

モモ
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※写真は商品を使った調理例または盛り付け例です。一部商品に含まれないものを使っている場合がございます。

カタログ番号 ： 81060

送料、お支払いにつきましては、同封のカタログ「ローズキッチン2020年10月号」P51のショッピングガイドをご参照ください。

0120-393-382
通話料無料受付時間：午前９時～午後９時

※IP電話をご利用の方は（0422）35-0066
  （通話料はお客様のご負担となります）

検 索ローズキッチン

： 2020年 9月30日（水）午後3時 ～10月26日（月）午後3時まで
： 2020年10月 6日（火） ～10月28日（水）まで

月月月月月

●ご注文開始 ： 9月28日（月）午後3時～
●お届け開始 ： 10月 1日（木）～

WEBサイト先行販売実施！

※先行販売についての詳細は同封のカタログ
　「ローズキッチン2020年10月号」P7をご参照ください。

WEB
で

お電話
で

http://www.takashimaya.co.jp/rosekitchen/

受付時間 ： 24時間

ご注文期間
お届け期間

■お届け期間が同封のカタログ
　「ローズキッチン2020年10月号」と異なります。
　ご注意ください。

湯煎

冷凍

広島県銘柄牛〈古来の血統 比婆牛〉
柔らかビーフシチュー

税込 980 円商品
番号 874170
●内容量 ： 150ｇ　t牛肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で108日保証
●特定原材料7品目 ： 

湯煎

冷凍

広島県銘柄牛〈古来の血統 比婆牛〉
じっくり煮込んだ赤ワイン煮

税込 1,080 円商品
番号 874171
●内容量 ： 150ｇ　t牛肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で108日保証
●特定原材料7品目 ： 

湯煎

冷凍

広島県銘柄牛〈古来の血統 比婆牛〉
挽肉とポテトのカレー

税込 880 円商品
番号 874169
●内容量 ： 150ｇ　t牛肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で108日保証
●特定原材料7品目 ： 

湯煎

税込 880 円 冷凍

広島県銘柄牛〈古来の血統 比婆牛〉
和風ハンバーグステーキ
商品
番号 874578
●内容量 ： 120ｇ　t牛肉 ： 広島県
●賞味期限 ： 冷凍で108日保証
●特定原材料7品目 ： 

広島県庄原市産特別栽培米
あきさかり「里山の夢」 2㎏

税込 1,836円商品
番号 874579
●内容量 ： 2㎏　t広島県
●特定原材料7品目 ：  無し
●お届け ：  10/11（日）から

広島県庄原市産特別栽培米
あきさかり「里山の夢」 5㎏

税込 4,104円商品
番号 874580
●内容量 ： 5㎏　t広島県
●特定原材料7品目 ：  無し
●お届け ：  10/11（日）から

うまみの濃い比婆牛を柔らかくなるまで煮込みました。
トロトロのお肉にデミグラスソースが絡む、贅沢なひと品です。

比婆牛のすね肉を赤ワインで煮込み、風味豊かに仕上げました。お好みで
バゲットなどを添えて、うまみの詰まったソースとともにお楽しみください。

比婆牛 ���％の挽肉を使用。きめ細かな脂肪の肉汁がジュ－シ－な味わい
深いハンバーグをあっさりとした大根おろしの和風ソースでご賞味ください。

比婆牛のひき肉をコトコトじっくりと煮込み、うまみを引き出しました。
甘みのあるじゃがいもがたっぷり入った、食べごたえのあるカレーです。
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独自配合の竹粉堆肥を使用、土づくりにこだわった土壌栽培で、
良質米のみを厳選した新米を是非ご賞味ください。良質米のみを厳選した新米をお届けします。

限定

500
個

限定

500
個

※写真は商品を使った調理例または盛り付け例です。一部商品に含まれないものを使っている場合がございます。
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