
※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。 ※食料品の写真は調理・盛り付けの一例です。 ※商品に含まれるアレルギー物質
につきましては、売場係員におたずねください。 ※諸般の事情により、イベント・販売の会期、会場、時間、内容などが変更となる場合や、イベント・
販売を中止する場合がございます。あらかじめご了承ください。 ※価格は消費税を含む総額にて表示しております。 ※印刷物のため、写真の色や
素材感が実際の商品と多少異なる場合がございます。

「TSUNAGU ACTION」は、この地球を次の世代へ、未来につなげる今日の一歩にするため、髙島屋がけん引役となり、
ステークホルダーとともに取り組むサステナブル活動です。3つのテーマに基づき、一人ひとりができる具体的なアクションを提案しています。

●10月14日（水）～27日（火） ●各階
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美しい地球と豊かな資源を、未来へ 地域の伝統や文化を伝え、広げていく すべての人の自由と平等、笑顔に寄り添う

堺から生まれた＆集まった　　　　　　　　 を楽しんで！

〈choko.のアトリエ〉
●10月14日（水）～20日（火）
● 2階 上りエスカレーター前 特設コーナー
※最終日は午後5時で終了。
リング 各6,600円
ピアス（片耳） 各3,300円

〈SHELLDOPEARL 
（シェルドパール）〉
●10月21日（水）～27日（火）
● 2階 上りエスカレーター前 特設コーナー
※最終日は午後5時で終了。
ピアス 夫婦くまさん 22,000円
※イヤリングタイプもございます。

〈ナチュラルコスモ〉
●10月14日（水）～27日（火）
●2階 化粧品売場 TAKASHIMAYA BEAUTY SHOP
※最終日は午後5時で終了。　
みだれ髪トリートメントシャンプー（300㎖）5,170円

〈MADAM KURO〉
●10月14日（水）～20日（火）
● 2階 婦人洋品売場内 
　特設コーナー
※最終日は午後5時で終了。

〈堺刀司〉
和包丁 切付三徳 
41,800円 
●3階 リビング用品売場

 1階 味百選・銘菓百選売場にも、堺の　　　　　　　　 が集結！

 ▲〈ビフテキの南海グリル〉
①国産黒毛和牛オリジナルハンバーグ
(冷凍／120ｇ／1個）486円 
②オリジナル宮崎牛コロッケ
(冷凍／80ｇ×4個）540円
■1階 味百選売場

〈MARIMO BAGS〉
●10月２１日（水）～2７日（火）
●2階 財布売場内 特設コーナー
※最終日は午後5時で終了。

〈MAZURKA（マズルカ）〉
 POP UP SHOP
●10月21日（水）～27日（火）
●2階 わくわくステージ
※最終日は午後5時で終了。

堺発のしっとりなめらかにまとまるシャンプー

堺から世界の、 
“可愛い”を発信

堺の名店が引き出す牛肉の旨味

10月14日（水）～27日（火） 

モノクロのがま口バッグ
（約53×27×マチ12cm）66,000円

米糀が決め手の甘辛おかず味噌
〈おかんの糀〉

▲

甘糀・万能ヤンニョム
(200g）1,782円 ■1階 味百選売場 

 ▲〈糀屋 雨風〉
 飲む糀 レモン糀力(300g）1,080円
 ■1階 味百選売場  

①

②

包丁研ぎ実演（有料）
10月17日（土）・
　　18日（日）
各日午前11時～午後5時

日本の伝統技術を日常に楽しむ
「モダン金継ぎ＆アップサイクルジュエリー」ワークショップ
～選べる２つの体験：器の修復と骨董フォークリング～

“ええもん”

“うまいもん”

堺のアトリエで作られる
個性あふれるアクセサリー

遊び心のあるデザインが魅力 堺の古墳愛がアクセサリーに！

堺の技が光る、
使いやすい和包丁。

栂・美木多から金継ぎや
グルーデコで吹き込む
新しい美のカタチ。

ワークショップについて詳しくは泉北髙島屋ホームページまたはこちらから

▲

 ▲〈チーズケーキ・ラボ・シード × 
糀屋 雨風 × 帝塚山学院大学〉
tsunagu発酵カシューチーズケーキ
(直径約12cm/１個）2,571円 
 ■1階 銘菓百選売場  

乳・乳製品・卵・小麦を使わず、
植物由来の素材で作ったケーキ

〈チャボさんの
お茶〉

▲

抹茶クリームチーズ
ほうじ茶クリームチーズ 
各(120ｇ/1個）1,404円
■1階 味百選売場 

お茶とチーズの
おいしい出会い

※写真はイメージです。

※写真は
イメージです

 

乳不使用
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100％植物性原料
1 0 0 % P L A N T B A S E D

(税込)

≪数量・期間限定≫
価格　2,570円

発酵カシューチーズケーキ
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TEL.072-247-4567 Mail osoc@tezuka-gu.ac.jp

590-0113 4-2-2

tttsssuuunnnaaagugugutsunagu
fermented-cashew　
cheesecake

開発に関わった５つのパートナー

帝塚山学院大学
植物性素材を用いた
健康志向のレシピを
学生が考案

糀屋雨風
糀製品で人々の健康
と幸せを支え、糀の
魅力を世界に伝える

cheesecake lab seed
エシカルスイーツで
人と地球にやさしい
未来をつくる

泉北レモンの街ストーリー®
泉北をレモンの街
に、レモンを泉北の
特産品に

帝塚山学院大学
ウェルビーイング共創ハブ
プロジェクト全体の
コーディネート・発信

帝塚山学院大学の学生が考案したレシピをもとに、
cheesecake lab seedが商品化。

泉北レモン®や発酵カシューナッツを活用し、
地域の魅力とウェルビーイングの視点を詰め込んだ

特別な植物性チーズケーキです。 以降の販売予定については、
大学ホームページや
社会連携機構Instagramにて
お知らせします。

● 9/16(水)より
　泉北髙島屋 1階「銘菓百選」売場
　にて販売開始！

※10/7(水)～10/27(火)
髙島屋「TSUNAGU ACTION WEEKS」
にも取り上げられています。

● 10/31(土)・11/1(日)
　帝塚山学院大学　大学祭
　「葡萄祭」にて限定販売！

【販売スケジュール】

社会連携機構
Instagram


