
コットンから作られた
パーチメント紙のノート。
上品な質感で優しい風合い。

美
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国
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芳しい味わいを堪能できる、
繊細なフレンチを。

リヨン出身シェフが手がける、
郷土料理をイートインで。

LYONLYONLYONLYON

シ
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技
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イートインイートイン

イートイン
クリストフ ポコシェフによる、神楽坂にあるブション リヨネ。カワカマスのすり身
のクネルにオマール海老のソースをかけていただくリヨン風クネルをはじめ､洗練
されたリヨン料理をお召しあがりいただけます。

セバスチャン･ブイエシェフが
手がけるスウィーツが登場。

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月８日（月）は午後６時まで（L.O.午後５時）

☝ルグドゥノム ブション リヨネ
　　　　　  選べるメインコース
（1人前、前菜・メイン・チーズ・パン付）4,800円
選べるメイン：①リヨン風クネル 
②ブーダン・ノワール（ポークブラッドソーセージ）

☝CHAYUAN（チャユアン）
メッセンジャーバードのTEABAG缶
①オアソバージュ ②コンポジションドゥシエル
（各2.5ｇ×5）各1,836円

鶏肉を赤ワインで煮たフランスの郷土料理を、さらに豚の脂で包んで焼きあげ、
煮汁を使った赤ワインのソースでコクを添えたコック・オ・ヴァン。ピューレには
コニャックを使うなど、今帰仁（なきじん） 実シェフの香り豊かな一皿を会場で。

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月２日(火)は午後４時まで（L.O.午後３時）

☝ロドラント ミノルナキジン
　　　　    コック・オ・ヴァンのクレピネット風～フォアグラポワレ添え～
（１人前、冷製スープ・パン付） 4,500円 ※コースにワインは含まれません。
日本橋髙島屋限定

パリで修行し、2021年に中野坂上でショコラトリー&バーを開業した
田中丸 博文シェフ。普段はバーでしかお召しあがりになれない季節の
果物を使ったパフェを会場で。焼き菓子にも注目。

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月２日（火）は午後４時まで（L.O.午後３時）

☝ロンポワン
①　　　　　　いちじくのパフェ（1人前）3,520円 ※シャンパンは含まれません。 
②　　　　 フィナンシェ プレーン（1個）303円・ショコラ（1個）411円／生ショコラ（8粒入）1,620円 

☞
セバスチャン・ブイエ -グテ-
①　 　　ヌヌース（焼き菓子）（1個）389円

②タルトプラリーヌ（1個） 324円

「ロドラント｣とは
芳香を意味します。
料理の香りも
お楽しみください。
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香り高い
旬のいちじくを主役に
りんごやはちみつで
仕上げました。

美食の街「リヨン」を味わう｡
豊かな食材と歴史的な食文化で訪れる人々を魅了する、
フランス第二の都市･リヨンの食を特集します。

リヨン地方の伝統的な菓子
「プラリネ ルージュ｣を使ったタルト｡

当店の看板メニュー
「リヨン風クネル
モリセットゥおばあさん
スタイル」をどうぞ。

ローストした
アーモンドで作る
赤いプラリネが
ポイントです。

リヨンソーセージを使った
フランス展限定ガレットを会場で。

イートイン
営業時間 
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月２日（火）は午後４時まで（L.O.午後３時）
※９月８日（月）は午後６時まで（L.O.午後５時）

☞ル ブルターニュ
　　　　　  ガレット リヨン（リヨンソーセージ、
ラタトゥイユ、目玉焼き風タマゴ、チーズ）
（1人前）1,951円

日本橋髙島屋限定

お持ち帰り用

日本橋髙島屋限定

日本橋髙島屋限定

①

①

①

②

②

②

リヨンに本店がある
人気ティーメゾンから、
フレーバーティーを
ご紹介。

１９３６年のパリー東京１００時間飛行の夢を
完結させるプロジェクトをご紹介。

｢赤い翼プロジェクト｣特別展示 ■展示会場：本館8階 催会場

■９月6日（土）午後５時
　９月７日（日）午前11時（約30分）
■日本橋ガレリアコミュニティスペース
出演予定：青木裕子氏（軽井沢朗読館館長）

アンドレの翼（朗読劇）フランス人の冒険飛行家アンドレ･ジャピー（1904～74年）と日本の人々の友情物語

中央通り

本館

正面入口

日
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橋
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新館
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Bon j our!
Bon j our!❸

❸
❸

❶

❶

❶

❷

❷

❷

❹

※イートインのラストオーダーは混雑状況により時間が早まる場合がございます。あらかじめご了承ください。 ※イートインの器は、実際にご提供する器とは異なります。

９月1日（月）～５日（金）
ボタン職人
ヤン･ペティヨー氏 実演！

実演販売

②

①

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

メゾンドララン
パーチメント紙ノート
①（A5）4,400円〈6点限り〉 
②（A6）3,520円〈3点限り〉
クッション
③（径約29㎝）17,600円〈現品限り〉
④（約50×50㎝）8,800円〈現品限り〉

Happy To See you
人形（パリジェンヌ）
（約17×15×5㎝）19,800円
※風合い、サイズに
個体差がございます。

☞ヴェルベットリーパリ
ピアス 33,440円

☝サンセール
リモージュボックス
（エッフェル塔）（約6.2×５×高さ9.5㎝） 
38,500円〈3点限り〉 

横濱社中
①ベレー帽（全６色）24,200円〈各色2点限り〉 
②スマートフォンケース4,400円 ③ショルダーバッグ17,600円

☟ラベンダーボックス
リボン（50㎝から10㎝単位）
①2,750円から ②2,200円から 
③トリコロール ツイードコサージュ
5,500円 

☞コケットパリ
ヘアクリップ各種
各3,300円 

☜グランデサローネ
カラーコート

（ポリエステル100％）

46,200円
ポータブルコート
（ポリエステル100％）

41,800円
※写真はコート２枚を
重ねてコーディネート

しております。

※写真はイメージです。

フランス人
イラストレーターによる
ブランドから、
ユニークな
ヘアアクセサリーを。

タカシマヤカードで する
日本橋髙島屋
タカシマヤカードの決済でお得！

詳しくは
こちらからタカシマヤのデビットカード・各種クレジットカード会員様へ、日頃のご愛顧への感謝を込めて、

対象売場でお支払い時にタカシマヤカードをご利用いただくと、うれしい特典をプレゼント。

8.29　・30　・31金 土 日

後援：フランス貿易投資庁 -ビジネスフランス

8月28日(木)～9月8日(月)
本館8階 催会場

フランス産以外の原材料を使用している商品およびフランス以外で製造された商品もございます｡

フランス産以外の原材料を使用している商品および
フランス以外で製造された商品もございます｡

暮らしを愛し、
人生を愉しむ。

2025

※9月2日(火)は午後４時閉場、最終日は午後6時閉場｡

8月28日(木)～9月8日(月)
本館8階 催会場
※9月2日(火)は午後４時閉場、最終日は午後6時閉場｡

8月28日(木)～
9月2日(火)のみ出店

9月3日(水)～
8日(月)のみ出店

8月28日(木)～
9月2日(火)のみ出店

9月3日(水)
～8日(月)のみ出店

2025

■リユースきものバザール

■《予約優先》紳士服イージーメード２着セール■ 

予告

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

　　  　9月10日（水）～15日（月・祝）
　　　　※最終日は午後６時閉場。
■本館８階 催会場　

※9月３日（水）以降、日本橋髙島屋S.C.ホームページからご予約いただけます。

〈セシル･エ･ジャンヌ〉POP UP 〈エルバン〉フレンチカリグラフィー 
by Tanzawa Kazuko

スポーツの応援グッズやウェルネスアイテムなどを
バラエティ豊かにご紹介します。

ラ・コロンブ コレクション
①チョーカー 77,000円　②イヤリング 28,600円
③ブローチS 29,700円　④ブローチM 33,000円
⑤ペンダント 39,600円

左：アダム ティーカップ＆ソーサー 
（カップ：約口径10.5×高さ6㎝、ソーサー：約直径15×高さ2.5㎝）
22,000円
右：ブルーアスター コーヒーカップ＆ソーサー
（カップ：約口径8×高さ5.5㎝、ソーサー：約直径13×高さ2㎝）
19,250円 ガトー オ マロン（1個）454円／（５個入） 2,484円

パリで35年続くアクセ
サリーブランド。ブランド
のシンボルであるラ・
コロンブ（鳩）のコレク
ションをはじめ、上質な
レザーバッグなど幅広い
アイテムをご紹介します。

シーリングワックスとインク
の老舗ブランド〈エルバン〉。
丹澤和子氏によるフレンチ
スタイルの書体を交えながら、
伝統的なカリグラフィーグッズ
をご紹介いたします。

■８月２７日（水）～9月2日（火） ■本館1階 SPACE １‒② ■８月２７日（水）
～9月９日（火）
■本館２階 
ギャラリー ル シック

〈グスタフスベリ〉200周年記念フェア 〈レタンプリュス〉季節商品のご案内

流山に本店を構える〈レタンプリュス〉｡名店で修行の後
渡仏して経験を積んだ熊谷シェフから、栗の渋皮煮が
丸ごと入った秋のスウィーツを｡

9月１日（月）から ■本館地下1階 和洋菓子

スティグ・リンドベリなど
のデザイナーにより、素
晴らしいテーブルウェア
を生み出してきたスウェー
デンの〈グスタフスベリ〉｡
200周年を記念してフェア
を開催します。

①

②

③
④

⑤

丹澤和子氏による
フレンチカリグラフィーデモンストレーション
■8月30日（土）・9月6日（土）
　各日午後1時～5時

■８月２７日（水）～9月９日（火）※最終日は午後4時閉場。 
■本館7階 SPACE 7‒②

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

※写真は
イメージです。

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

2 0 世 紀 北 欧 デ ザ イ ン の 巨 匠

本館8階
ホール

L I N DB E RG
STIG 午前10時30分～午後7時（午後7時30分閉場）

※最終日は午後５時３０分まで（午後６時閉場）
ご入場時間

※当催しについては、｢障がい者手帳･デジ
タル障がい者手帳｣をご提示いただいた
ご本人様､ならびに、ご同伴者1名様まで
入場無料とさせていただきます。※掲載
作品と会場に展示される作品はサイズ､色
などが異なる場合がございます｡

主　　催：スティグ･リンドベリ展実行委員会
特別協力：スティグ･リンドベリ･デザインAB､
　　　　   ヴィーラスティール･デザイン＆プロダクションHB
後　　援：スウェーデン大使館　
協　　力：フィンエアー、フィンエアーカーゴ
企画協力：アートインプレッション

入場料（税込）

8 21 9 7（木） （日）
2
0
2
5

一般1,200円、 大学・高校生 1,000円、中学生以下無料

［べルサ］装飾、［LL］モデル/ディナーセット1957年/モデル、1960年/装飾
©Stig Lindberg　Photo:Per Myrehed

詳
し
く
は
こ
ち
ら
◀

予告

※都合により、商品の入荷遅れ、生産中止や催し・イベント等が変更・中止になる場合がございます。※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。※食料品の写真はイメージ、調理・盛り付けの一例です。※価格表示のない小物等はコーディネート用です。※商品に含まれるアレルギー物質につきましては
売場係員におたずねください。※天候・交通事情等により、販売開始時刻・時期が遅れたり、販売を中止する場合がございます。あらかじめご了承ください。※数量限定品の販売に際し、お買上げ点数を制限させていただく場合がございます。※商品のご利用方法により税率が変更となる場合がございます。※価格は消費税を
含む総額にて表示しております。※環境負荷軽減のため、ぜひエコバッグをお持ちください。※２０歳未満の方の飲酒は法律で禁じられております。※妊娠中や授乳期の飲酒は胎児・乳児の発育に悪影響を与えるおそれがあります。【酒類販売管理者標識（2025年８月現在）】販売場の名称及び所在地：㈱髙島屋 日本橋店 
東京都中央区日本橋2-4-1、酒類販売管理者の氏名：高玉 温子、酒類販売管理研修受講年月日：令和6年1月23日、次回研修の受講期限：令和9年1月22日、研修実施団体名：東京小売酒販組合　

〒103-8265 東京都中央区日本橋2-4-1  TEL 03-3211-4111

※お車でお越しの際は、
周辺道路・駐車場の混雑が見込まれます。
ご来店の際はあらかじめご了承ください。

営業時間 ：
［本館・タカシマヤ ウオッチメゾン］
午前10時30分～午後7時30分
［新館］午前10時30分～午後8時
※カフェ・レストランほか、一部営業時間の異なる
売場・店舗がございます。
※営業日・営業時間は変更になる場合がござい
ます。最新の情報はホームページをご覧ください。



☝コンフィチュールパリジェンヌ
左：シャテーヌ ポワール
（250ｇ）3,240円
右：ジュレ ニュイ サン ジョルジュ
（250ｇ）3,780円

☝ボルディエ
ブール ド バラット ドゥミ セル
（125g）2,700円

☝OCNI Factory
（オクニファクトリー） 
クレドレ「ポルチーニ茸」
（1本・約18g）3,229円
※削ってご使用いただくドレッシングです。

☜レ・グルモンディーズ

ミニキッシュ3種セット
（１パック）1,426円
チキンのコンフィ
（1パック・2本入）2,376円

☝①ラ・メゾン・ドゥ・ラ・ヴァイオレット
すみれ入り紅茶（茶葉）（130g）3,132円
②ニナス マリー・アントワネット
ロイヤルマスカットティー（茶葉）（100g）2,808円
③レ ドゥ マルモット
ハーブティー マルモットオリジナル
（30袋入）2,592円 ほか

☞
カヌレ専門店
ガトーミュール
ミニカヌレ12個入
（1箱）2,160円

☝beillevaire
(ベイユヴェール）
フェリシテ（1缶・270g）4,320円

☝ラ・サブレジエンヌ
1670扉缶 
天使のミュージシャン
（4枚1袋・計12袋）4,860円

☝ラ・トリニテーヌ 
アニマル・バレル
（1缶・375g）3,456円
※会場内「フランス菓子・グローサリー
コーナー」にて販売

☜イズニーサントメール

あんバタークロワッサン
（１個）864円〈各日120点限り〉 ほか

☝アルカン
左：デリス・デ・クレミエ・トリュフ
（約100g）2,895円
右：トリュフ
（20g当たり）5,768円

☝フェルミエ 
ファンブリヤー 
オレンジリキュール クープ
（100g）2,020円

☝メッツゲライササキ
鴨とフォアグラの
パテ・クルート
（100g当たり）2,484円

☝フロマージュ ドゥ ミテス
〈MONS〉コンテ36カ月熟成
（100g当たり）2,601円
〈各日30点限り〉

☝OLIVIERS&CO
（オリヴィエ・アンド・コー） 
バスティード デュ ラヴァル
（229g）4,644円・（458g）7,452円

☜リーブル
ワイン各種（1杯） 1,000円から／●おつまみ各種（1品） 500円から

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月２日(火)は午後４時まで（L.O.午後３時）

日本橋横山町の路地裏にたたずむワインバー。
フランス各地の自然派ワインを中心に、10種類ほどラインアップ。

☜アンジェリーナ 
ほうじ茶モンブラン
（1個）900円
※掲載商品は8月31日（日）までの販売。
9月1日（月）・2日（火）は「和栗モンブラン」
（1個）1,100円を販売。

☝ゴントラン シェリエ

上：ブリオッシュプラリネ
（1個）454円
下：バゲットヴァンルージュ
（1本）389円

☜アール・ドゥ・パン
バゲット（1本）378円 
●　　　　  パン・オ・エド（１個）501円
〈各日80点限り〉

髙島屋オンラインストアでもフランス展を開催!【 ９月6日（土）午前１０時まで】
※日本橋店で開催のフランス展の商品とは異なります（一部対象商品あり）。詳しくはWEBサイトをご覧ください。※フランス産以外の原材料を使用している商品およびフランス以外で製造された商品もございます。
※髙島屋オンラインストアでのご注文につきましては、「髙島屋オンライン会員」（登録・年会費無料）へのご登録が必要となります。※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。

☝ル パン ドゥ 
ジョエル・ロブション 
①クロワッサン（1個）330円
②カレーパン（1個）450円
③クリームパン（1個）380円

☜
ココット キュイジーヌ

クロックムッシュ 
「フェンネルとアイオリの
エスカルゴ」
（1個）1,650円
●「南仏トゥールーズソーセージ」
（1個）1,500円

☝メゾン・ルルー
　　　　Les Glaces（アイス）
1boule（シングル）770円／2boules（ダブル）1,430円
※写真はイメージです。カップでのご提供となります。

☝パスキエ
プチフール（1箱・4種各3個）
1,815円

☜
オー・メルベイユ・
ドゥ・フレッド
①ワッフル抹茶
（3枚）1,400円
②メレンゲ抹茶
（5個入）1,250円
③クラミック抹茶
（1個）410円

8月28日(木)～9月8日(月)
本館8階 催会場
※9月2日(火)は午後４時閉場、最終日は午後6時閉場｡

8月28日(木)～
9月2日(火)のみ出店

9月3日(水)～
8日(月)のみ出店

店内飲食用

家飲み派にうれしい、とっておきをラインアップ。

①

②
③

④

③

②

①

①

①

②

②

③

③
②

①

☝メゾン ドゥ シャルキュトリ エム
①セルブラシトロンサレ ②セルブラリヨネーズ
③セルブラポアブラート（各100g当たり）各864円
④ハーブ風味のソーセージ（1本）702円  ⑤ソーシスブラン（1本）648円
⑥モンベリアール（1本）702円　　　 ⑦メルゲーズ（1本）594円

⑤⑥

⑦

詳しくはこちら

※写真はイメージです。

☞アランミリア
①マンダリンジュース
②ラズベリーネクター
（各330㎖）各1,296円
③ソーヴィニョン・ブラン
白グレープジュース
（330㎖）1,026円

①

②

③

実演販売

実演販売

鴨脂の中でじっくり調理して
しっとりと豊かな風味に
仕上げたチキンコンフィや、
ミニキッシュセットを。

フランス産以外の原材料を使用している商品およびフランス以外で製造された商品もございます｡

2025

フランスの郷土料理や
デザートなどを、
ワインと一緒にどうぞ。

Pât isserie

Bar à vin

Boulangerie

ビ
ス
ト
ロ
メ
ニ
ュ
ー
や

特
別
な
デ
セ
ー
ル
、

ア
ペ
ロ
を
会
場
で
!

美酒とおつまみを嗜む
アペロを楽しんで。

Bistro
予約が取りにくい、
人気のビストロがやって来る。

リヨン風アレンジのデザートや
フレンチスタイルのかき氷が登場。

フレンチスタイルの食卓で
人気の味わいが集結。

イートイン

イートイン

牛肉のリブロースの芯となるやわらかい部分だけをグリルすることで、お口の中で弾ける
ような肉汁を味わえるステーキをはじめ、牛ほほ肉の赤ワイン煮込みなど、梅津 亮平シェフ
によるメイン料理や前菜、デザートをご用意。

営業時間 午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
 ※９月８日（月）は午後６時まで（L.O.午後５時）

☞ビストロ・ヌガ
①牛リブロースのステーキフリット
（3００g）3,520円 ほか
②牛ホホ肉赤ワイン煮（1皿）3,520円
●ワイン各種（1杯）1,496円から
※実際にご提供する器とは異なります。 

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月８日（月）は午後６時まで（L.O.午後５時）

☞
ル・ビスキュイ・アラン・デュカス
①　　　　ソフトクリーム 
ピュール・ブール（1個） 990円
②ピュール・ブール
（14枚入） 4,968円

営業時間
午前10時30分～午後７時30分（L.O.午後７時）
※９月８日（月）は午後６時まで（L.O.午後５時）

☝上原食堂
                 かき氷
9月6日（土）限り
「さくら白桃と薔薇とシャンパン
（ノンアルコール）」（１人前） 2,600円
※9月6日（土）・7日（日）・8日（月）各日のメニューについては、特設サイトをご覧ください。

フレンチの竹中 誠治シェフが手がける、独創的
なかき氷が登場。桃とバラの風味を合わせた
ピーチメルバを意識したかき氷は、シャンパンの
ジュレなどを取り入れたゴージャスな味わい。

シュー皮にバニラアイスクリームやバニラ
クリームを詰めてホットチョコレートをかけた
フランスの伝統菓子・プロフィットロール。
プラリネ ルージュやペカンナッツ、岩塩を
トッピングした佐藤 亮太郎シェフの自信作を｡

日本橋髙島屋限定

☜モエ ヘネシー ディアジオ
シャトー ガルペ クリュックラッセ ロゼ
（750㎖）7,645円

右：ジャン ルク ブシェ
クレマン ダルザス（750㎖） 4,400円
※いずれも会場内「直輸入ワインコーナー」にて販売

左：メゾン ルロワ 
2022 コトー ブルギニヨン ルージュ
（750㎖） 8,800円 テスロン

左：テスロン エクスペリエンス01
（700㎖）550,000円〈2本限り〉
右：テスロン ロット29 
エクセプション・デカンター
（700㎖）165,000円

☞アルマニャック・ラフォンタン
ラフォンタン ヴィンテージ1965
（200㎖）29,260円〈6本限り〉

1955年よりクリュ・クラッセ・ド・プロヴァンスに格付け
されているロゼワイン。

ヴィンテージブランデーとして熟成・保管する、1959年から
2009年のフランス・アルマニャックを数量限定でご用意。

アべール・テスロン氏によって設立
された名門コニャックメゾンから、
貴重なコニャックを。

類いまれなるテイスティング能力を持つマダム・
ルロワによる、優れた品質の赤ワイン。

僕がリヨンで買って来た
「プラリネ ルージュ」を使った
会場だけの味わいです。

828 Thu.
9～ 5 Fri.

96 Sat.
～8 Mon.

イートイン

日本橋髙島屋限定

日本橋髙島屋限定

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

イートイン

〈ココット キュイジーヌ〉
オリジナルの、
アイオリソースを絡めた
エスカルゴを使用。

９月６日（土）限定の
桃を使った
かき氷をはじめ、
３日間日替りで
各日２種類ずつ
違うかき氷が
登場します。

〈イズニーサントメール〉の
AOPバターと
銀座〈清月堂本店〉の
こしあんを挟んだ
コラボレーション。

C.B.S.®塩バター
キャラメルを使った
アイスや抹茶など、
6種類のフレーバーを
ご用意。

長時間発酵の
伝統的な製法で
焼きあげた、
風味豊かな
バゲットです。

Part  2
９/3Wed.～8 Mon.

Part  1
8/28 Thu. ～9/2 Tue.

②

①

☜Régalez-Vous（レガレヴ）
 
①プラリネルージュのプロフィットロール
（1人前、紅茶付） 3,000円
②マスカットとぶどうのパフェ
（1人前、紅茶付） 3,500円
※実際にご提供する器とは異なります。 ※いずれも写真はイメージです。

日本橋髙島屋限定

季節限定2種ほか、
さまざまなフレーバーを
お楽しみください。

シャンパンと同じ瓶内二次発酵で造られる、
フランス・アルザス地方のスパークリングワイン。

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.

Part  2
9/3 Wed.～8 Mon.
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日本橋髙島屋限定

店内飲食用

※イートインのラストオーダーは混雑状況により時間が早まる場合が
ございます。あらかじめご了承ください。

①

②


