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2026年10月  

本年は、“旅する気分”が楽しめるギフトも！「パスポートのいらない、アジアグルメ旅行」を特集 

２０２６年 冬の贈りもの ～髙島屋のお歳暮～ 

 ギフトセンター（店頭会場） 順次オープン 

関西店舗：10月 30日（金）より、関東店舗：１１月４日（水）より 
※関東店舗（日本橋店、新宿店、玉川店、横浜店、大宮店、柏店、高崎店） 関西店舗（大阪店、京都店、岡山店、泉北店、JU米子髙島屋） 

髙島屋オンラインストア開催中！ 
 

日頃お世話になっている方々へ1年の締めくくりにお礼の気持ちとして贈る「お歳暮」。その起源は江戸時代までさか

のぼると伝えられていますが、近年はお歳暮を儀礼的にとらえるのではなく、ご自宅用としてお取り寄せ感覚で楽しん

だり、年末年始の帰省土産、身近な人へのカジュアルギフトとして利用される方も増えています。 

そうしたなか、髙島屋ではお歳暮を「この時期ならではの限定品」「今だけ・ここだけしか出会えない美味しいグルメ」

が一堂に集まるシーズンイベントとして捉え、店頭で約2,000点、期間中オンラインストアでは最大約3,800点の豊富な

ラインアップをご用意しました。 

そして本年は、円安や原油高などを背景に、海外旅行に代わる楽しみとして、旅行気分を味わえる「パスポートのいら

ない、アジアグルメ旅行」を特集し、“旅する気分”を楽しめるギフトを提案いたします。 

さらに、バイヤーたちがこだわりの美味を取りそろえた人気特集「美事（みごと）を贈る」をはじめ、髙島屋でしか手に入

らない限定品の新作などもお届けいたします。 

 

“旅する気分”のギフト！ 「パスポートのいらない、アジアグルメ旅行」 特集  商品の一例 

タイ、台湾、韓国、などアジアのグルメは、辛味やスパイスへの関心の高まりや、手軽に海外旅行気分を楽しめるもの

として人気を集めています。本年のお歳暮では “贈って楽しむアジア旅行”をテーマに、現地を訪れなくてもアジア各

国の人気グルメや、“旅する気分”を楽しめるギフトを特集いたします。 

※価格は消費税を含む総額で表示しています ※写真は調理・盛り付けの一例です。※店頭・WEBにて販売 

 

 

 

 

 

 

 

 

                 

画像左から：カタログ 「Tasty Days（テイスティーデイズ）」 掲載商品 

① 〈ビリヤニ大澤〉 チキンビリヤニ 6,264円 

予約制の人気ビリヤニ専門店の味をご自宅で。炊き立ての香りと味わいを楽しめる、本格チキンビリヤニです。 

② 〈博多・大東園〉 冬の大東園詰合せ 5,400円 

博多の焼肉店の人気メニュー。コク深い辛みの「博多ユッケジャン」や濃厚な魚介だしの「スンドゥブチゲ」など。 

③ 〈カンナムキンパ〉 キンパ 2種詰合わせ 3,942円 

目にも鮮やかな野菜たっぷり、ごま油が香るキンパ。彩り野菜と特製プルコギの 2種をセットで。 

④ 〈台湾菓子 万華 1220〉 パイナップルケーキアソート 10個  4,860円 

台湾で縁起のよい贈りものとして親しまれるパイナップルケーキ。オリジナルとクラシック、2 種の味わい。 
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 「美事（みごと）を贈る」 特集  商品の一例  

 

「美事（みごと）を贈る」 について 

「美事（みごと）を贈る」は、お歳暮「冬の贈りもの」の目玉企画として、髙島屋のバイヤーたちが生産者や料

理人、老舗・名店とともにつくり上げ、特別な美味をお歳暮ギフト商品にした人気企画です。毎年ご好評いただ

いている本企画では、2026年冬も新商品を加え、より充実したラインアップをご用意しました。 

※カタログ 「髙島屋 冬の贈りもの」 掲載商品 

 

【京都ならではの食文化を歴史ある料亭の研鑽で】 
〈京都・中村楼〉京の白味噌 真鯛しゃぶしゃぶ鍋  10,800円 

※髙島屋限定販売 

創業は室町期とも伝えられる京都の名料亭〈中村楼〉十二代目当主 辻雅光氏

が監修。京都の白味噌をはじめ、京野菜や京の名品を取り入れた真鯛のしゃ

ぶしゃぶ鍋です。餅を加えて雑煮風にしたり、裏ごししたトマトを加えたり

して、味の変化をお楽しみいただくこともできます。京都では正月の雑煮や

西京漬など、料理に白味噌をよく使います。まろやかな甘みと、とろりとし

た口当たり。長年親しまれてきた白味噌のはんなりとした上品な風味をいか

し、真鯛のしゃぶしゃぶに仕立てました。 

京都の白味噌に利尻昆布とかつおの一番だしを合わせ、香りとコクが際立つ

白味噌仕立てに。活真鯛の切り身や、大黒本しめじ、丹波しめじ、金時人参

などの京野菜、生湯葉やよもぎ麩など、京都らしい食材をくぐらせてお召し

あがりください。餅や〆のうどんもお付けしました。 

 

 

【創業140年の伝統を紡ぐ、心華やぐフレンチディナー】  

〈フォション〉冬のディナーセット 10,800円  

※髙島屋限定販売 

〈フォション〉の本格フレンチをご家庭でお楽しみいただけるセット。 

サーモンにきのこのソテーやほうれん草などを合わせた具材を重ねたパイ包

み焼き。フレッシュクリームと白ワインのソースを添え、奥行きのある味わい

に。黒毛和牛の赤ワイン煮込みは、自家製フォンドボーと香味野菜が織りなす

濃厚な旨みと、肉のやわらかさが魅力です。広島県産牡蠣のグラタンは、プリ

ッとした食感の牡蠣に、その旨みをいかしたクリーミーなソースを合わせまし

た。新登場のチキンリゾットクロケットは、ベシャメルソースにチキン、バタ

ーライス、チーズを加え、カレー風味に仕上げました。 

 

【料理仕立てのビスキュイ】  

〈アラン・デュカス・ビスキュイ・パリ〉アソルティモン ド ビスキュイ 8枚入り 6,480円 

※髙島屋限定販売 

2024年に日本に上陸した〈アラン・デュカス・ビスキュイ・パリ〉。 

東京の工房で一枚一枚丁寧に焼きあげるビスキュイは、素材に向き合う料

理人ならではの感性が息づきます。有機小麦粉とフランス直輸入の〈ベイ

ユヴェール〉発酵バターをベースに、生地に使うショコラはパリ工房直送、

トッピングのショコラやフルーツも厳選しています。りんごといちじく、

レーズンをトッピングし、ウイスキーの香りを加えた個性が際立つ「ポム・

フィグ」や、オリジナルクーベルチュールショコラの口溶けを楽しめるも

のなど、4つの味わいをご用意。冬の贈りものとして特別に仕立てた、外は

サクサク、中はほろほろほどける、食べ応え抜群のソフトクッキーです。 
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 日本全国送料無料（※） の「ローズギフト」 1,200点！  商品の一例 

ローズギフトは、髙島屋がお薦めする進物好適品として、日本全国送料無料（※）となる商品です。 

昨今の物価高への意識や、外食控えの傾向も強まるなか、お家で“手軽に味わえるプチ贅沢”や、“ごちそう時間が楽

しめる”グルメをご紹介いたします。 

（※）「オンラインストア」および「関東店舗」は送料無料。「関西店舗」は早期割引・一律送料 

（※）配送事業者に対して契約に基づき適正な運賃をお支払いしております 

  

 

【レンジで簡単、心も温まる冬のごちそう】  

〈銀座ろくさん亭〉 みちばの個鍋セット 5,400円 （送料無料） 

道場六三郎氏が手がける銀座ろくさん亭より、白味噌味の鶏小鍋と醤油味の海鮮 

小鍋のセット。電子レンジで温めるだけで、ろくさん亭の個鍋2種の味わいをご家庭

でいつでもご堪能いただけます。 

 

 

〈賛否両論〉国産豚ハンバーグ 3種詰合せ 3,780円 

国産の豚肉をふっくら焼きあげたジューシーなハンバーグ。 

こだわりの和風、照焼、デミグラスの 3種のソースでお楽しみいただけます。 

 

 

〈池利〉具材で楽しむ お湯かけ簡単手延べにゅうめん 3,240円 

お湯をかけて 3分待つだけ。ずわい蟹などの具材や、さまざまな味わいの 

スープを楽しめるにゅうめんです。 

 

 

 

 2026年 髙島屋 冬の贈りもの 基本情報  

※髙島屋各店のお歳暮ギフトセンター会期については最新情報を各店ホームページにてご確認いただけます 

https://www.takashimaya.co.jp/store/special/wintergift/index.html 

 

■平均単価予想（店頭） ：約4,200円（前年同様）  

 

■カタログ掲載点数 ：『髙島屋 冬の贈りもの』 ～髙島屋のお歳暮～ 約2,000点 （※１）（前年同様）  

 うち、ローズギフト（※２）の 1,200点が日本全国送料無料 

（※１）関東・関西のカタログに掲載の点数 （※２）ローズギフトは、髙島屋がお薦めする進物好適品。オンラインストアおよ

び関東店舗は送料無料、関西店舗は早期割引・一律送料の商品 

 

■カテゴリー別上位予想： 

本年予想 前年順位 

1位 洋菓子 1位  洋菓子 

2位 ギフトパレット※ 2位 ギフトパレット※ 

3位 惣菜 3位 惣菜 

4位 和菓子 4位 和菓子 

5位 和酒・ビール 5位 和酒・ビール 

※ギフトパレット・・・嗜好品・乾物・調味料・缶詰 

 

■髙島屋オンラインストア 「2026冬の贈りもの」  

会期：2026年10月2日（金）午前10時～12月24日（木）午前10時 

https://www.takashimaya.co.jp/shopping/gift/wintergift/   

※商品により 販売期間・送料などが異なります  

以上 

https://www.takashimaya.co.jp/store/special/wintergift/index.html
https://www.takashimaya.co.jp/shopping/gift/wintergift/

